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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

NOBET KURABIYESI

1 Paket margarin (250 gr.)

Yarim kahve fincani aycicek yag

4 Tath kasig cilekli toz icecek

1 Su bardagindan biraz fazla pudra sekeri
2 Su bardagi un

2 Su bardagdi misir nisastasi

2 GCay kasig kabartma tozu

1 Paket vanilya

# Oda i1sisinda yumusamis margarin yogurma kabina konur, Gzerine pudra sekeri ve ¢ilekli toz igcecek eklenir,
parmak uglaryla iyice karigtirilir.

# Uzerine aygicek yag, vanilya, kabartma tozu, yavag yavas yedirerek un ve nigasta eklenir, yogurulur.

# Pembe renkte, orta yumusaklikta bir hamur elde edilir. Uzeri kapali olarak buzdolabinin alt rafinda 20 dakika
dinlendirilir.

# Dinlenen hamur dérde bolinlr. Her parga avug aralarinda beze yapilir, sonra diiz bir zeminde oklava gibi uzun
kalin bir gcubuk yapilir.

# 2 parmak arayla, bigakla verev olarak kesilir.

# Diger 3 parcaya da ayni igslem yapilir.

# Yaglanmig firin tepsisine aralikli olarak dizilir.

# Onceden cok kizdiriimis 200 derece firinda pembe rengi bozulmayacak sekilde ¢ok kisa sure pisirilir. (10
dakika kadar)

# SoJuyunca servis yapllabilir. Sonraki ginlere ikram edilirse daha iyi olur.

Not: Bu kurabiyenin asli, renk verici 6zelligi olan nébet sekerinden yapildidi icin bu adi almigtir.
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