250 Gr. Margarin (1 paket)

1 Adet yumurta

4 Cay bardagi misir nisastasi
4,5 Cay bardagi un

3 Cay bardagi pudra sekeri
5 Tatl kasigi toz zencefil
Yarim cay kasigi tuz

2 Cay kasigi kabartma tozu

1 Cay bardagi susam

# Yumurta kirilir, sarisi ve beyazi ayrilir.

# Yogurma kabina, oda i1sisinda yumusamig margarin, yumurtanin sarisi, beyazinin yarisi, pudra sekeri ve tuz
konup parmak uglariyla bittin malzemeler birbirine yedirilir.

# Uzerine nisata ve un yogurdukga yavas yavas eklenir, en son toz zencefil ve kabartma tozu katilir, iyice
yogurulur.

# Hamur 20 dakika dinlenmeye birakilir.

# Dinlenen hamurdan, cevizden biraz kligtk par¢a kaparilir, avug arasinda top sekli verilir, Gzerine hafifge
basilarak yassiltilir, dnce ayrilan yumurta akina batirilir, sonra diiz bir tabakta bulunan susama bulanir.

# Butuin kurabiyeler bu gsekilde hazirlandiktan sonra, hafif yaglanmig tepsiye aralikli olarak dizilir.

# Onceden firn iyice kizdirlir (200 derece). Kurabiye tepsisi firina verilir, hafifi pembelesene kadar kisa sire
pigirilir.

# Soguduktan sonra servis yapllir.

Not: Zencefil, nisasta ugan yag ve rezin igerir. Araba tutmasini engelleyen ilaglarin ana maddesidir.
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