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MANTAR KURABIYE

Yarim paket margarin (125 gr.)
1 Adet yumurta

1,5 Cay bardagi pudra sekeri
1,5 Su bardagi un

1,5 Su bardagdi misir nisastasi
1 Paket vanilya

1 Cay kasigi kabartma tozu

1 Tath kasig kakao

# Oda 1sisinda yumusamig margarin, pudra sekeri ve yumurta bir kap igine alinir, parmak uglariyla malzemeler
birbirlerine iyice yedirilir.

# Karnigimin Gizerine elenmiig un ve nigasta, yogurdukga eklenir en son vanilya ve kabartma tozu konur.

# Ele yapismayan hafif sert bir hamur elde edilir ve yarim saat dinlenmeye birakilir. (Uzeri kapali olarak)

# Dinlenen hamurdan ceviz buyukliginde pargalar koparilir, avug arasinda yuvarlanir, yaglanmis tepsiye aralikl
olarak dizilir.

# BUOtun kurabiyeler bu sekilde hazirlandiktan sonra, soda sisesi gibi kiicUk bir cam sise ele alinir, sisenin agzi
Once dlz bir tabakta bulunan kakaoya batirilir, sonra yuvarlanmig kurabiyeye bastirilir. Bu sekilde kurabiyelere
daire biciminde kakao bulagmasi saglanir.

# Butuin kurabiyelere tek tek ayni iglem yapilir.

# Onceden isitilmig 200 derece firnda kurabiyeler beyaz kalacak sekilde pisgirilir.

# Soguduktan sonra servis yapllir.

Not: Bu kurabiyede, kakao yerine ¢ok ince dévulmus antepfistigi da kullanilabilir.
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