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FINDIKLI KURABIYE

1 Paket margarin (250 gr.)

2 Cay bardagi dévulmis findik
3,5 Cay bardagi pudra sekeri
3 Cay bardagi misir nisatasi

3 Cay bardagi un

1 Cay kasigi kabartma tozu
100 gr. Sitld cikolata

3 Corba kasigi sit

# Oda 1sisinda yumugamig margarine pudra gekeri eklenir, parmak uglariyla iyice karigtirilir.

# Uzerine yavas yavas, yogurdukca un ve nisata eklenir, puriizsiiz bir hamur elde edilir.

# Hamurun Uzerine, dise gelecek irilikte dévilmus findik ve kabartma tozu eklenir, karigtirilir.

# Hamur Uzeri kapall olarak yarim saat dinlendirilir. )

# Dinlenen hamurdan cevizden biraz blytk pargalar alinir. Iki avug arasinda énce top gibi yuvarlanir, sonra
Uzerine basitirilarak yassilastirilir.

# Yaglanmig tepsiye biittin kurabiyeler hafif aralik birakilarak dizilir. (32 adet kurabiye)

# Onceden isitilmis 175 derece firinda ¢ok hafif pembe renk alip, biraz ¢atlayana kadar pisirilir.

# Kurabiyeler sogurken, kucUk bir cezvenin igine gikolata kirilarak konur, Gzerine sit eklenir. Cezve, iginde su
kaynayan baska bir kabin i¢ine oturtulur.

# Cikolata cezvenin iginde eriyince, sogumus kurabiyelerin yarisi batirilir, ¢ikolatanin kurumasi i¢in kurabiyeler,
bir 1zgara telinin Uzerine konur.

# Cikolatasi kuruyan kurabiyeler servise sunulur.

Not: Bu kurabiye, ¢ikolataya batirmadan da oldukga lezzetli bir ikramdir.
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