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KURU KAYISILI KURABIYE

1 Adet yumurta

13 Adet kuru sekerpare kayisi
Yarim paket margarin

2 Corba kasi§i aycicek yag
1,5 Su bardagi pudra sekeri

1 Portakalin rendesi

1 Su bardagi misir nisatasi

4 Su bardagi un

1 Cay bardagi yogurt

1 Cay bardag st

# Kuru kayisilar yikanir, suyu sizulUr. Tavla zar seklinde dogranir. Az miktar unla dogranmig kayisilar parmak
uclariyla karigtirihir.

# Diger taraftan yogurma kabinin i¢ine kirlmis yumurta, sit, yogdurt, oda isinda yumusamis margarin, siviyag ve
pudra sekeri, malzemeler plriizstz bir hal alana kadar karigtirilir.

# Uzerine ince rendelenmis portakal kabugu ve nisasta eklenir, karistirilir.

# Un yavas yavas katilarak yogrulur. Mevcut un bitince hamur olmus demektir.

# Hamurun Uzerine, en son dogranmig, unlanmig kayisi kurusu konur. Kayisilar hamura tam dagilana kadar
ezmeden karigtirilir.

# Hamur 10 dakika Uzeri kapali olarak dinlendirilir.

# Kurabiye hamurundan ceviz blyukligunde parcalar alinir, dnce yuvarlanir, sonra bas parmagi kaliniginda
sekil verilir.

# Kurabiyeler yaglanmis tepsiye dizilir. 190 derce 6nceden isitilmis firinda hafif pembe pigirilir.

# Finndan sicak ¢ikan kurabiyelere, pudra sekeri serpilir.

Not: Dogranmig kayisi kurusunu unlama nedenimiz, tanelerin, birbirine yapismamasi igindir.
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