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PANEDYEN

1,5 Su bardagi pudra sekeri

3 Adet yumurta

1 Su bardag st

Yarim su bardagi aycicek yagi

1 Su bardagi misir nisatasi

2 Su bardagi un

1 paket vanilya

1 Cay kasigi kabartma tozu

1 Paket kakaolu p6tlbdr biskivi (38 adet)

# Cukur kaba yumurtalar kirilir, Gzerine pudra sekeri eklenir, bir ¢irpiciyla ya da mikserle malzemeler birbirine
iyice yedirilir.

# Uzerine sut, aygicek yagdi konur karistirilir, nisata, un, vanilya ve kabartma tozu katilir, plriizsiz bir harg
yapillir.

# Biskdviler cok kiiguk olmayan pargalara kirilir.

# Kirik biskdvilerin tozlari, kekin rengini bozmamasi i¢in, mimkun oldugunca kiguk kirintilar keke konmaz.

# Kek harcinin igine biskuvi kiriklari atilir, malzeme ¢ok karistirlmadan homojen olarak dagitilir.

# Biskdvili harg ¢cok bekletiimeden yaglanmig kek kalibina dokuildr.

# 170 derece hafif isitilmig firinda 50 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikip liyinca, servis tabagina ters gevrilir, dilimlenerek servise sunulur.

Not: Panedyen, kakaolu harca sade p6tibér bisklvi katilarak da hazirlanabilir. Bunun icin belirtilen malzeme
listesine, 1 kahve fincani kadar kakao eklemek yeterlidir.
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