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BROVNI

2 Adet yumurta

2,5 Cay bardag toz seker

1 Cay bardagi kakao

2 Cay barda@i yogurt

2 Gay bardag siviyag

1 Su bardag iri dévilmis ceviz
2 Su bardagi un

1 Cay kasigi kabartma tozu
1 Cay kasigi yeni bahar
Ustd Igin:

1 Cay bardagi brovni harci
2 Corba kasigi seker

1,5 Corba kasigi kakao

1 Su bardag sit

Yarim su bardagi su

# Cukur bir kabin icine yumurtalar kinlir, Gzerine toz seker eklenir. Seker ve yumurta mikserle 7 - 8 dakika
cirpilir.

# Uzerine kakao, yogurt, siviyag, un, kabartma tozu, yeni bahar eklenir, karigtirilir.

# Bu karisimdan (brovni harci) bir gay bardagi ayrilir ve ceviz ilave edilir karigtirilir.

# Isiya dayanikli kare ya da dikdortgen firin kabi iyice yaglanir, Gzerine karigim dokdlUr.

# Onceden hafif 1sitiimig, 165 derece firina verilir, yaklasik 45 dakika pigirilir.

# Brovni pisirilip, finn kapatilinca, Ust sosu hazirlanir. Tencereye ayrilan brovni harci, 2 ¢orba kagigi toz seker,
1,5 corba kasi§i kakao, 1 su bardadi soguk sit, yarim su bardagdi su konur, 6nce soguk olarak karistirilir.

# Tencere orta atese konur, muhallebi kivamina gelene kadar karigtirilarak pigirilir. Biraz ilitilir.

# Finndan ¢ikan ilk brovniye ilik sos gezdirilir. Soguyunca kibrit kutusu seklinde dilimlenir, servise sunulur.

Not: Brovninin orijinal tarifinde ceviz kullanilir, eger ceviz yoksa, ayni dl¢tide findik da kullanilabilir.
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