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GAZLI BOREK

2 Adet hazir yufka

1 Adet kabak

1 Su bardagi ¢ékelek

5 - 6 Dal maydonoz

Yarim tath kasigi tuz
Yarim tath kasi§i karabiber
1 Kahve fincani siviyag

1 Sise gazl maden suyu

1 Adet yumurta

1 Corba kasigi susam

# Bir kabin i¢ine kabak rendelenir Gzerine kiylmig maydonoz, ¢okelek, tuz ve karabiber eklenerek karistirilir,
béregin i¢i hazirlanmisg olur.

# Baska bir kapta yumurta, yad ve maden suyu karistirilir.

# Isiya dayanikl kiigUk kenarli bir firin kabi bolca yaglanir, ikiye bdlinmus birinci yufka burusturularak tepsiye
yerlestirilir, Gzerine 1 - 2 gorba kagigi hazirlanan maden sulu karigim gezdirilir.

# Uzerine birinci yufkanin ikinci pargasi burusturularak yerlestirilir.

# Hazirlanan kabakli i¢ diizgiin bir sekilde Uzerine yayilir.

# Kabakli i¢in Gzerine ikinci yufkanin yarisi burusturularak yayilir tizerine 1 - 2 kasik maden sulu karigim
gezdirilir.

# En Gste dUzgun olarak kalan yufka yayilir.

# Uzerine artan maden sulu karigimin timu dékdlur, kare kare dilimlenir, Gzerine susam serpilir.

# Borek 6nceden isitilmig 180 derece firinda lzeri kizarana kadar pisirlir.

# Sicak ya da ilik olarak ikram edilir.

Not: Bu bérek kabak yerine pirasa kullanilarak da hazirlanabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/gazli-borek-vt542
http://www.tcpdf.org

