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SOMUN BOREGI

1 Adet bayat ekmek

2 Adet yumurta

2,5 Su bardagi sit

2 Su bardagi dolusu rende kasar
Yarim su bardagi siviyag

1 Tath kasig tuz

# Bayat ekmek, dnce dilimlenir, sonra kesme seker gibi kesilir.

# Isiya dayanikl kare ya da dikddrtgen kenarli, kligtk bir tepsi yagdlanir, dogranmig ekmekler siki siki dizilir.
# Gukur bir kaba yumurtalar kirilir, ¢irpilir, Gzerine sit ve siviyagd konur, tuz eklenir karigtirilir.

# Karisim, tepside dizilmis ekmek pargalarinin Gzerine, her tarafina yayilacak sekilde gezdirilir.

# Son olarak Uzerine iri rendelenmis kasar serpilir.

# Buzdolabinin alt rafina konur, en az bir gece dinlendirilir.

# Ertesi gln0 hafif isitilmig, 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.

# Kibrit kutusu buyUkluginde kesilir, ilik olarak servise sunulur.

Not: Kasar peyniri yerine yagh bir peynir kullanilabilir.
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