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EKMEKTEN PizzA

10 Dilim tost ekmegi

2 Su bardagi taze kasar peniri rendesi
1 Adet yumurta

2 Adet sosis

4 Dilim salam

2 Corba kasigi ketcap

1 Corba kasigi domates salcasi
1 Cay bardagi siviyag

1 Cay bardagi su

1 Tath kasigi kekik

Yarim tath kasigi tuz

# Finn tepsisinden biraz daha kic¢Uk kenarli tepsi yaglanir. Tost ekmekleri yan yana yerlestirilir. Tepsinin sekline
g6re yarnim dilim ekmekler de kullanilabilir.

# Gukur bir kapta ketcap, siviyag , su ve kekik iyice karistirilir.

# Kansim ekmeklerin tzerine diizgun bir sekilde dokuldr.

# Mevcut kasar peynirinin yarisi ayrilir, Gzerine yumurta kirilir, kanigtirir. Bu karigim salgal karigimin tzerine
yayilir.

# 5zerine ince dilimlenmis salam ve sosis yerlestirilir.

# En Uste, kalan iri rendelenmis kasar peyniri rendesi serpilir.

# Ekmekli pizza 185 derece dnceden isitiimig firina verilir.

# Kasar peyniri eriyip, kizarmasina yakin firindan alinir.

# Finndan ¢ikinca 5 dakika dinlendirilir.

# Dilimleyerek servis yapllir.

Not: Ekmekten pizza kagar peyniri yerine, yagl peynir kullanilarak da hazirlanabilir.
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