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GOZLEME

Kibrit kutusu blytkliglinde yas maya
2 Su bardagi ilik su

1 Corba kasigi siviyag

2 Adet kesme seker

5 Su bardagi un

1 tatl kasigr tuz

Ici Igin;

1 Su bardagi siviyag

Rendelenmis beyaz peynir.

# Yogurma kabina yas maya, kesme seker ve ilik su konur.

# Maya ve seker eriyene kadar parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine siviyag, tuz, yogurdukga eklemek kosuluyla un eklenir, biraz yogurulur. (orta yumusak hamur yapilir.)
# Hamur Uzeri kapali olarak 40 - 45 dakika dinlendirilir.

# Dinlenen hamur 12 esit pargaya ayrilir.

# Her parga, kiiciik bir tepsi kadar agllir, tizerine 1 - 2 gorba kasigi siviyag dokulir, her tarafina yayilir.

# Yagl ylzeyinin Gzerine rendelenmig peynir serpilir. Once sag ve sol kenarlar Ust Uste gelecek sekilde katlanir,
biraz daha yag sirlldikten sonra, Ust ve alt, gene Ust Uste gelecek sekilde katlanir. Dikddrtgen bir sekil elde
edilir.

# Hafif yaglanmis teflon tavada dnce bir glizel pembelesene kadar pisirilir, sonra gevirilip diger yizu pisirilir.

# Sicak ya da Ilik olarak servis yapllir.

Not: Gézleme farkli iglerle hazirlanabilir. i¢ bir kenara konup, diger taraf lizerine kapatilarak, yarim daire
seklinde de bigimlendirilebilir.
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