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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FISTIKLI KARA BACI

1 paket tereyadi (250 gr)

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag Antep fistig

1 cay bardagi pudra sekeri
2 corba kasigi kakao

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi karbonat

1 tutam tuz

Alabildigi kadar un
Serbeti igin:

3,5 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Uzeri igin:

45 adet buttn Antep fistigi

# Once serbet hazirlanir; su seker bir tencereye konur. Kaynamaya baglayinca limon katilir, 5 dakika daha
kaynatilir, atesten alinir.

# Yogurma kabina erimig, iimig tereyag, sit, pudra sekeri ve yumurta konur, iyice girpilir.

# Uzerine targin, kakao, tuz, karbonat ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.

# En son iri dovilmis Antep fistidi eklanir ve homojen dagilana kadar yogrulur.

# Hamurdan yaklasik 45 pargaya ayrilir. Pargalar yuvarlanir, sonra oval sekil verilerek yassilagtirilir.

# Sekillenen hamurlar yaglanmis tepsiye dizilir. Ortalarina yatay olarak fistik konur ve bastirilir.

# Tepsi dnceden 1sitiimis 180 derece firina verilir. Yaklasik 25 dakika pigirilir.

# Finndan ¢ikar ¢ikmaz soguk serbet gezdirilir.

# 2 saat sonra ikram edilebilir.

Not: Bu tatlinin hamuruna arzuya gére damla sakizi, vanilya ya da limon kabugu rendesi de eklenebilir.
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