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PEYNIRLI PizzA

b

Yarim Kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
1 Adet yumurta

1 Kahve fincani ilik su

1 Kahve fincani st

Yarim kahve fincani siviyag

1 Adet kesme seker

1 Tatl kasigi tuz

Alabildigi kadar un

1,5 Su bardagi dolusu rende kasar
3 Corba kasig ketcap

1 Adet kiicUk domates

1 Corba kasigi siviyag

# Hamur yogurma kabina ilik su, maya ve kesme seker konur, parmak uglariyla maya ve seker karigtirilarak
eritilir.

# Uzerine yumurta, sut, sivi yag, tuz ve yedirerek un konur. Fazla sert olmayacak ve ele yapusmayacak sekilde
bir hamur elde edilir.

# Uzeri kapali olarak 1 saat dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur, hafifge yogrulur. Merdane ile yuvarlak firin tepsisi biyukliginde agilir.

# Yaglanan tepsiye hamur yerlestirilir. Uzerine 1 ¢orba kagsidi siviyag ile karistinlmis 3 gorba kasigi ketcap,
fircayla yayilir.

# Ketgabin Gizerine 6nce kagar rendesi, sonra ince halka dogranmig domates yerlestirilir.

# Onceden isitilmis 200 derece firinda pizzanin hamuru hafif pembelesene kadar pisirilir.

# Dilimleyerek sicak ya da ilik olarak servis yapllir.

Not: Peynirli pizzanin Gzerine arzu edilirse dider pizzalarda oldudu gibi biraz kekik serpilebilir.
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