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SURN

4 Dilim ekmek

4 Corba kasigi ¢cokelek peyniri

1 Corba kasidi aci biber salcasi

5 Corba kasiJi zeytinyagi

1 Corba kasigi kekik

1 Gorba kasigi kiyilmis taze feslegen

# Kanstirma kabina ¢dkelek konur, Gzerine zeytinyagdi eklenir, ¢dkelek peyniri macun kivamina gelene kadar
ezerek karigtirilir.

# Uzerine biber salgasi eklendikten sonra biraz daha karigtirilir.

# En son kalan malzemeler, ince kiylimis feslegen, kekik eklenir, iyice karisgtirilir.

# Surn harci Uzeri kapali olarak en az 1 saat dinlendirilir.

# Sure sonunda ekmek dilimlerine surtlerek ikram edilir.

# SUrn bir kavanoza konur, buzdolabinda saklanirsa gunler sonra bile tuketilebilir.

Not: Surn, yukaridaki malzemelerle hazirlanan, top sekli verilen Antakya bélgesinin 6zgiin bir peynir ¢esididir.
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