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KOFTELI KANEPE

200 Gr. koftelik kiyma

1 Adet kiclk kuru sogan
2 - 3 Dal maydonoz

Yarim cay kasigi karabiber
1 Cay kasigi tuz

5 Dilim tost ekmegi
Ketcap

Mayonez

# Kuru sogan rendelenir, Gzerine kiyma, kimyon, karabiber, tuz ve ince kiyilmig maydonoz eklenir. 5 dakika
kadar yogrulur.

# Kofte harcl, buzdolabinda yarim saat dinlendikten sonra, 20 esit pargaya bdltinir, her parca elle
yuvarlandiktan sonra Ustten biraz bastirilarak sekil verilir.

# Hazirlanan kofteler iki tarafida homojen olarak 1zgarada pisirilir.

# Tost ekmekleri arti biciminde ortalardan kesilerek, toplam 20 parca ekmek elde edilir.

# Ekmeklerin Uzerine, 6nce ketgap sUrilur, Gzerine pismis kofteler konur, onun da Gzerine bir miktar mayonez
sikilr.

# Butln kanepeler bu sekilde hazirlandiktan sonra servis tabagina dizilir.

# Arzu edilirse kanepe aralari, kizarmig patates veya maydonoz yapraklariyla stislenerek servise sunulur.

Not: Kanepelik kdftenin harcina ekmek konmaz.
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