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KANEPE TAPA

8 Dilim ekmek

2 Adet tavuk biftek

1 Adet kiicUk patates

1 Adet tath yesil sivri biber
2 Corba kasigi ketcap
Kizartmak icin siviyag
Tuz

# Patatesler soyulur, yarim cm. kalinhdinda daire seklinde dilimlenir. Altin sarisi renginde kizartilir.

# Tavuk bifteklerin her biri 4 esit parcaya kesilir. Kesilmis 8 parca tavuk elde edilir ve pembe renkte kizartilir.
# Normal ekmekten kenarlari kesilerek ¢ikartilan dilimlerin Gzerine ketgap surGlur.

# Uzerine, 6nce kizarmig patates sonra kizarmig tavuk konur.

# En Uste kucglk kare seklinde kesilmis yesil biber konur.

# Kanepe tapalar duz servis tabagina ya da kenarsiz ki¢Uk bir tepsiye dizilir. Aralar kizarmig patates dilimleri
ile doldurulur.

# Arzu edilirse patateslerin zerine domates ve biber dilimleri ile sislenir. Tuz serpilir

Not: Tavuk biftegi 1izgarada da pisirilebilir.
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