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ZEYTINYAGLI KEREVIZ

3 adet kereviz

2 adet havug

2 adet patates

2 adet kuru sogan
2 dis sarimsak
1,5 cay bardagdi zeytinyag:
1 tath kasigr seker
2 tatl kasigi un

1 adet limon

1,5 tath kasigi tuz
2 su bardagi su
Uzeri igin:

6-7 dal dereotu

# Kereviz, havug ve patates soyulur. Arzu edilen bigimde dogranir. Sarimsak ince kiyilir. Sogan yarim daire
seklinde dogranir.

# Tencereye sirasiyla kereviz, havug, patates, sogan ve sarimsak kat kat konur.

# Tuz serpilir. Sogan ve sarimsak biraz ovulur.

# Uzerine zeytinyag gezdirilir. Tencerenin kapagi kapatilir. Orta ateste 5 dakika pisirilir.

# Bu arada gukur bir kaba limon suyu, su, un, seker konur ve karigtirilir.

# Kerevizli karigimin Uzerine gezdirilir. Kapak kapatilir. Kaynama noktasina geldikten sonra ates kisilir. 25
dakika daha pigirilir. }

# Tencerenin iginde Iimasi beklenir. Servis tabagina konur. Uzerine kiyilmig dereotu serpilir.

Not: Zeytinyagl kerevize 1 ¢ay bardadi kadar konserve bezelye de eklenebilir.
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