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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

MISIR SALATASI

1 Kutu ton baligi konservesi (160 gr.)
1 Su bardagi tane kuru misir

1 Adet kiicUk kuru sogan

1 Adet taze yesil sogan

1 Adet kirmizi et biberi

Yarim tath kasigr kirmizi pul biber
Yarim tath kasigi tuz

# Kuru misir didukli tencerede haglanir. (Kaynamaya bagladiktan sonra 25 dakika)

# Kuru sogan yarim daire seklinde dogranir, yarim tatli kagigi tuz ile ovulur.

# Taze soganin sadece yesil kismi ince kiyllir.

# Kirmizi et biberi kiglk kareler halinde dogranir. .

# Haglanmis misir, dogranmig kirmizi et biberi, yesil ve kuru sogan karistirma kabina konur. Uzerine ton balidi
konservesi ve kirmizi pul biber eklenir.

# BOtUn malzemeler ezilmeden karigtirilir. (Konserve baligin yadi salata icin yeterlidir.)

# Servis tabagina alinir, servise sunulur.

Not: Zamandan kazanmak i¢in 250 gramlik misir konservesi kullanilabilir. Ayrica konserve ile yapilan misir
salatasi daha lezzetli olur.
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