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PANCAR TURSUSU

1 Kg. kirmizi pancar

5 Adet defne yapragi
3 Adet karanfil

10 - 15 Dis sarimsak
1 Tath kasig toz seker
Sirke

2 Corba kasigi tuz

Su

.

# Pancarlar iyice yikandiktan sonra Uzeri 6rtecek kadar suda yarim haglanir.

# Suyu suzlldikten sonra daire seklinde dogranir.

# Mevcut pancarlar alacak buyUklikte ki kavanoza pancarlar, aralarina dévilmis sarimsak , bir kag pargaya
kesilmis defne yapraklari konarak yerlestirilir.

# Pancar dizilmig kavanozun 1/3’0 su ile kalan kismi sirke ile doldurulur. Gukur bir kaba sirkeli sulu karigsim
bosaltilir, Gzerine tuz ve seker eklenir, iyice karigtirilir, kavanoza tekrar bogaltilir.

# Kavanozun en Ustiine karanfil konur, kapagdi sikica kapatilir.

# Kavanozun rengi koyu mor renk aldigi zaman tursu olmus demektir.

Not: Pancar tursusu kurulduktan bir kag gin icinde sicak yerde muhafaza edilir, daha sonra serin yere alinir.
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