1 Kg. yesil domates

10 Adet kicuk yesil aci biber
4 Adet karanfil

1 Iri bas sarimsak

1 Su bardag sirke

1 Gorba kasigi limon tuzu

2 Corba kasig kaya tuzu

Su

# Malzemeye uygun kavanoza, yikanmis, bir ka¢ yerinden temiz igne ile delinmis yesil domatesler dizilir.
# Aralarina dévilmis sarimsak ve biber yerlestirilir.

# Kavanoz siki bir sekilde dolunca, Uizerine sirke dékdlur, kalan bosluk su ile doldurulur.

# Kavanozdaki sulu sirke, gukur bir kaba bosaltilir, Gzerine limon tuzu ve kaya tuzu eklenir, karistirilir.

# Kavanozun en Ustiine karanfil serpilip, tursunun sivisi kavanoza dékulUr.

# Kapag sikica kapatilir, kuru yerde muhafaza edilir. 10 - 15 glin sonra servis yapilir.

Not: Domates tursusu kurarken, istenirse kavanozun dibine bir avug kuru nohut atilabilir.
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