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ERIK HOSAF]

1,5 Su bardagi kuru mirdim erigi
1 Su bardag toz seker
4 Su bardagi su

# Kuru murdim erikleri yikanir, hosafin yapimina baglamadan en az 2 saat énce ¢ukur bir kapta 2 su bardagi su
ile i1slatilir.

# Tencereye 4 su barda@i su ve 1 su bardagi seker konur, orta ateste kaynatilir.

# Kaynayan sekerli suya i1slatma suyu ile birlikte sismis kuru erikler eklenir.

# Hosaf kisik atese alinir, kuru erikler taze erik blyukligune gelinceye kadar pigirilir.

# Hogaf pisirilen tencerede bir stire soguduktan sonra, buzdolabinin alt rafina yerlegtirilir.

# Hosaf iyice sojuduktan sonra, kaselere pay edilir, servis yapilir.

Not: Yemek pigirilen tencerelerde hosaf, recel, serbet gibi meyve icerikli yiyecekler pisiriimezse daha iyi olur. Bu
tlr yiyecekler i¢in ayri bir tencere ayriimalidir.
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