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BADEMLI KARISIK HOSAF

10 Adet kuru kayisi

10 Adet kuru erik

Yarim su bardagi kuru Gzim
2 Su bardagi toz seker

3,5 Su bardagi su

2 Corba kasigi badem

# Kayisi ve erikler iyice yikanir, cekirdekleri ¢ikarilir, bir kag parcaya kesilir.

# Tencereye su, Uzum, kayisi ve erikler konur, meyveler sisene kadar pisirilir.

# Meyveler sisince seker eklenir, 10-15 dakika daha kaynatilir, ocaktan alinir.

# SoJuyunca kaselere pay edilir, Gzerine kavrulmamis, iri ddvilmis badem konur.

Not: Bademlerin i¢ kabuklari ¢cikariimamalidir.
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