Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

CIKOLATALI PORTAKALLI KURABIYE

1 paket margarin ya da tereyagi
1 adet yumurta

Yarim su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi misir nisastasi

1 paket bitter ciklolata (40 gr)
Yarim portakal kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

1 fiske tuz

Uzeri igin:

1 adet portakalin suyu

1 su bardagi pudra sekeri

# Oda 1sinda yumugamig tereyagdi, yumurta, nigasta, tuz ve pudra sekeri parmak uglariyla karistirilir.

# Uzerine rendenin ince kenariyla gikolata ve portakal rendelenir. Unla karistiriimis kabartma tozu eklenir.
# En son ele yapismayan, orta sertlikte kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.

# Elde edilen hamur 2 esit pargaya ayrilir. Baston gekli verilerek 1 metre uzunlugunda yuvarlanir.

# Daha sonra bigakla 2 parmak eninde dilimlenir. |kinci parca da ayni sekilde bigimlendirilir.

# Kurabiyeler yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda 15 dakika kadar pigirilir.

# Bu arada pudra sekeri ve portakal suyu karigtirilir.

# Kurabiyeler firindan ¢ikar gikmaz Uzerine portakalll karigim gezdirilir.

# Yaklasik 1 saat sonra ikram edilebilir.

Not: Kurabiyenin agik renkte olmasi tercih edilirse beyaz ¢ikolata kullanilabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/cikolatali-portakalli-kurabiye-vt48
http://www.tcpdf.org

