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KESTANE MARMELADI

1 Kg. kestane

4 Su bardagi toz seker
2 Su bardagi su

1 Paket vanilya

Yarim limonun suyu

# Kestanelerin kabuklari bigakla ¢izilip, kaynar suya atilir, iyice yumusayinca dis ve i¢ kabuklari soyulur.

# Soyulan kestaneler bir tencereye alinir ve Uizeri drtllecek kadar su konur, ezilene kadar pisirilir.

# Robottan ya da plre makinesinden kestaneler gegirilir.

# Kestane puresi tekrar bir tencereye konur, Uzerine seker ve 2 su bardagi su konur, hafif atege yerlestirilir.
# Devamli karigtirarak koyu bir bulamag olmasi saglanir, Gizerine limon suyu eklenir.

# Bir kag dakika sonra ocaktan alinir, vanilya eklenir karigtirilir. Tencerede sogutulur.

# Kavanozlara doldurulur.

Not: Kestane marmelad, yapisi gere@i cabuk sekerlenir, hazirlandiktan sonra fazla bekletiimeden tiketilmelidir.
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