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SEFTALI MARMELADI

1 Kg. orta yumusaklikta seftali
4,5 Su bardag seker
1 Adet limonun suyu

# Seftaliler yikanir, kabuklari soyulur, ¢ekirdekleri ¢ikarilir.

# Tavla zari buyUkligunde dogranir.

# Dogranan seftaliler bir tencereye alinir, Gizerine seker dokullr, kapagdi kapali olarak bir gece bekletilir.
# Ertesi gun(, hi¢ su katmadan orta atese konur, ara sira karigtirilir.

# Kivama gelmeye baglayinca limon suyu katilir, tam kivama gelince ocaktan alinir.

# Kavanozlara doldurulur. Kavanozda soguyunca kapag! sikica kapatilir.

Not: Seftali marmeladini ayrica ezmeye gerek yoktur, ufak dograndidi ve bir gece bekletildigi icin formunu dogal
olarak kaybeder.
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