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DUDUKLUDE ELMA MARMELADI

4 Adet orta boy elma
2 Su bardagi toz seker
Yarim su bardagi su

1 Cay kasigi targin

2 Adet karanfil

# Elmalar yikanir, soyulur, gekirdekleri ve ¢ekirdek yataklari ¢ikarilir.

# 7 - 8 pargaya kesilen elmalar didUklU tencereye konur, Uizerine yarim su bardagi su konur ve tencerenin
kapag! kapatilir, kaynama noktasina geldikten sonra, kisik ateste 8 dakika pigirilir.

# sure sonunda kapak acilir, elmalar ¢atalla iyice ezilir, Gzerine seker, tarcin ve karanfil konur, orta ateste
kivama gelene kadar pisirilir (20 dakika)

# Kisa surede tiketilmek tzere kavanozlara doldurulur.

Not: Bu tir marmelat daha ¢ok kurabiye, ¢érek i¢c malzemesi olarak kullanilir.
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