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ELMA MARMELADI
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1 Kg. sert elma
4 Su bardagi toz seker
1 Gay kasigr limon tuzu
1 su bardagi su

# Elmalar yikanir, soyulur, rendenin iri tarafiyla rendelenir.

# Tencereye konur, Uzerine 1 su bardagi su konur, orta ateste yarim saat kadar pisirilerek yumusatilir.
# Pisen elmalar tencerenin i¢cinde soguduktan sonra Uzerine toz seker ve limon tuzu katilir.

# Orta ategli ocaga konur, ara sira karigtirarak kivama gelene kadar pisgirilir.

# Marmelat tencerenin iginde soguduktan sonra, kavanozlara doldurulur.

Not: Limon tuzu mevcut degilse, pismesine yakin bir limonun suyu konursa ayni iglevi gorar.
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