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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KIZILCIK MARMELATI

1 Kg. kizilcik

1 Kg. toz seker
2 Su bardagi su
1 Limonun suyu

# Kizilciklar iyice yikanir, suyu stzulUr.

# Tencereye kizilciklar konur, Gzerine 2 su bardadi su eklenir.

# Orta ateste kizilciklar iyice kabarip ¢ekirdekleri ¢ikana kadar pisirilir, ocaktan alinir.

# ik haldeki kizilciklar stizgece konur, bir kasikla eze eze presi ¢ikartilir. Gekirdekler stizgliide kalacak sekilde
islem surd0raldr.

# Elde edilen pure tencereye konur, Uzerine 1 kg. seker eklenir, orta ateste ara sira karigtirilarak pigirilir.

# Koyulaginca limon suyu katilir ve 5 dakika daha pisirilir, ocaktan alinir.

# llik olarak kavanozlara doldurulur.

Not: Kizilcik meyvesi yapisi geregi piserken ¢abuk katilasir, marmelat yapimi sirasinda bu ézelligi géz 6niinde
bulundurarak, kontrollt pigirilmelidir.
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