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KOKTEYL MARMELADI

1 Adet şeftali
10 Adet kayısı
10 Adet çilek
10 Adet erik
15 Adet kiraz
1 Kg. toz şeker
1 Adet limonun suyu

# Bütün meyveler yıkanır, çekirdekleri çıkarılır, robottan ya da püre makinesinden geçirilir.
# Tencereye konur, üzerine toz şeker eklenir, orta ateşte ara sıra karıştırarak pişirilir.
# Kıvama gelmeye başladığında ocak kısık ateşe alınır.
# Tam kıvama gelince de limon suyu katılır, 5 dakika daha pişirilir, ocaktan alınır.
# Tencere ile kapağı arasına kağıt havlu konur, kapağı kapatılır, marmeladın soğuması beklenir.
# Soğuyan kokteyl marmeladı, kavanozlara konur, kapağı sıkıca kapatılır, nemsiz karanlık bir yerde saklanır.

Not: Kokteyl marmelada istenilen meyveler konabilir, önemli olan tüm meyvelerin toplam ağırlığının, şekerin
ağırlığı kadar olmasıdır.
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