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MANDALINA RECELI

1 Kg. tatl mandalina
1 Kg. toz seker
1 Cay karsiligi limon tozu

# Mandalinalar soyulur, ince beyaz damarlari temizlenir.

# Soyulan mandalinalar, bol kaynayan suda haglanir.

# Haglamadan ¢ikan mandalinalar soguk sudan gegirilir, sogutulur. (Bir kere haglamak yeterlidir)

# Haglanmis mandalinalar, enine ortadan kesilir, gekirdekleri varsa ¢ikarilir, béliinen parcalar ortadan bir daha
kesilir.

# Kesilen mandalinalar bir kat tencereye dizilir, Gizerine bir kat seker serpilir, bu iglem bitin malzemeler bitene
kadar tekrarlanir.

# Tencerenin kapagi kapatilir 2 saat bekletilir.

# SuUre sonunda tencere hafif atege yerlestirilir, Gzerine limon tuzu serpilir.

# Pisme sirasinda Uzerinde kopuk birikirse, temizlenir.

# Mandalinalar suyunu birakip kivama gelene kadar pisirilir.

# Kuru kavanozlara, sicak olarak konur, soguyunca kapagi sikica kapatilir, kuru ve karanlk ortamda muhafaza
edilir.

Not: Mandalinalari boyuna kesmeye gerek yoktur, ¢linkl pistikge dilimlere ayrilir. Regel pisme sirasinda
karnstinimamaldir.
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