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KURU ERIK RECELI

500 Gr. kuru mirdim erigi
5 Su bardagi toz seker
1 Adet limonun suyu

# Erikler yikanir. 4 su bardagi soguk suyla aksamdan islatilir.

# Ertesi guni 1slatma suyu dékaldr, kuru erikler stzilGr.

# Bir tencereye suzllmus kuru erikler konur, Uzerine yarim parmak gegecek kadar su eklenir.

# Orta hararetli ategte erikler yarim yumusgayana kadar pisirilir.

# Uzerine seker eklenir. Regel kivamina gelene kadar kaynatilir.

# Kivama gelince limon suyu eklenir, 5 dakika daha pisirilir.

# Ocaktan alinir, sicak olarak kavanozlara konur. Kavanozda soguyunca kapagdi sikica kapatilir.
# Kuru ve karanlik ortamda saklanir.

Not: Bu usulle kuru vigne ve kayisi regeli de yapilabilir.
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