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HOSMERIM

2 Su bardagi tuzsuz ¢okelek
1 Su bardagi un

2 Su bardagi sit

1 Su bardag toz seker

2 Gorba kasi@! irmik

150 gr. tereyagi

15 - 20 Adet i¢c badem

# Tereyag hafif gukur bir tencereye konur. Orta ateste tereyagi
eriyince irmik katilir. irmik tek olarak 5 dakika kavrulur. irmigin Gzerine
un elenerek eklenir, beraber 15 dakika sirekli karigtirilarak kavrulur.

# Uzerine, tuzsuz ¢okelek peyniri katilir (¢kelek tuzlu ise aksamdan
bol suya islanir, kullanmadan 20 dakika 6nce slizgece ¢ikartilir.)

# 10 dakika kadar ¢okelek peynirle surekli karistirilarak tim

malzeme kavrulur.

# Soguk sutte eritilmis seker, helvanin tzerine yavas yavas akitilirken
bir taraftan da karigtirilir. SUtli sekerle birlikte 15 dakika daha pigirilir,
hafif 1slak bir kivam alinca pismis demektir.

# Hosmerim iliyinca islatilmis kiigik bir kaseye bastira bastira doldurulur,
servis tabagina ters cevrilir.

# Bademin i¢ kabugunu soymak i¢in, kisa stirede kaynar suda tutup,
¢ikarip, biraz ovalanir. Kabugu alinmis bademle sislenrek, ikram edilir.

Not: Hogsmerimin yapilis sekli ve adi yoresel farkliliklar gosterir. Balikesir, Turkiye'nin hogsmerimi ile taninmig
ilidir.
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