1 paket cabuk maya (Instant)
Yarim paket tereyag!

1 adet yumurta

1,5 su bardag ik su

1 corba kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Ici Igin;

300 gr. gdlli lokum

Uzeri Igin;

2 corba kasig! pudra sekeri

# Derin bir kabin igine ilik su, toz seker ve unla karigtiriimig maya konur. Seker eriyene kadar karigtirilir.

# Uzerine yumurta, yakmadan eritilmig ihitilmig tereyagi, tuz eklenir, kisa stre karigtirilir.

# Kivam alana kadar azar azar un eklenerek, orta sertlikte bir hamur yapilir. Elde edilen hamurun Gzeri kapatilir,
yarim saat ilik ortamda bekletilir.

# Sure sonunda hamur doért esit parcaya bolinur. Her parga unlu zeminde merdaneyle servis tabagi
biyUkliginde acilir.

# Hamur ortadan ikiye kesilir. Kesilen kisma kiiglk dogranmis lokumlar tek sira halinde dizilir ve rulo yapilir.
# Rulo bigak yardimiyla iki parmak eninde kesilir, yaglanmis ya da yagli kagit serilmis tepsiye aralikli dizilir.
# Corekler firna verilmeden 6nce 20 dakika kadar ilik ortamda bekletildikten sonra, 6nceden isitilmig 200
derece firina verilir.

# Finndan ¢ikan sicak lokumlu rollerin Uzerine pudra sekeri serpilir.

Not: Rol yuvarlamak, rulo yapmak anlaminda bir kelimedir.
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