PEYNIR HELVASI

250 Gr. dil peyniri

Yarim su bardagi bugday nisastasi
1/4 paket margarin

1 Gorba kasigi piring unu

3/4 su bardagi su

1 Su bardag toz seker

# Bir tavaya margarin konur, kisik ateste margarin eriyince, dogranmig dil peyniri eklenir.

# Bagka bir kapta pirin¢ unu, nisasta énce kuru olarak karigtirilir, sonra soguk su eklenir, ptrtizstz bir hal alana
kadar karigtirilir.

# Eriyen peynirli, margarinli karisima yavas yavas bu soguk karigim, karigtirilarak eklenir.

# Kisik ateste tim malzemeler 6zlesene kadar karistirilarak pigirilir.

# Kivama gelince duz bir tabaga dokulir, kare kare dilimlenir.

# Sicak ya da Ilik olarak servis yapllir.

Not: Peynir helvasi, Malatya'ya 6zgu bir tatlidir.
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