2 Su bardagi yogurt

1 Su bardag toz seker
2 Su bardagi un

1 Su bardagi irmik
Yarim su bardagi siviyag
1 Paket kabartma tozu
1 Paket vanilya

40 Adet badem
Serbeti Igin;

4 Su bardagi toz seker
4 Su bardagi su

Yarim limonun suyu

# Oncelikle seker ve su kaynatilir, kivama gelince limon suyu eklenir, 5 dakika daha kaynatilir, ocaktan alinir.
# Gukur bir kapta, yogurt ve seker, seker eriyene kadar iyice ¢irpilir.

# Uzerine badem harig, tim malzemeler eklenir, pirizsuz bir karigsim elde edilir.

# Kansim yaglanmis firin tepsisine dokullr, tzerine i¢ kabudu soyulmus bademler, kesildiginde ortasina denk
gelecek sekilde dizilir.

# 180 derece 6nceden isitiimig firinda 40 dakika pigirilir.

# finndan ¢ikan tath biraz soguyunca, kibrit kutusu biytklGgtnde dilimlenir.

# Uzerine soguk serbet gezdirilir.

# 2 - 3 saat dinlendirilir, servis yapillir.

Not: Sambali, izmir bdlgesinin sokak tatlisidir.
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