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TULUMBA TATLISI

1,5 Su bardagi su

50 Gr. margarin

2 Su bardagi un

1 Tath kasig irmik

1 Cay kasigi toz seker
1/3 Cay kasigi tuz

2 Adet yumurta
Serbeti Igin;

2 Su bardagi toz seker
2,5 Su bardagi su
Yarim limonun suyu
Kizartmak Igin;

1,5 Su bardagi siviyag

# Oncelikle serbet hazirlanir. Su sekerle kaynatilir, kivam almaya baslayinca limon suyu eklenir, bir kag dakika
sonra ocaktan alinir.

# Bagka bir tencereye margarin ve su konur, su kaynayip margarin eriyince, ocak ¢ok kisik atese alinir, Gzerine
gabucak elenmis un, irmik, seker ve tuz katilir.

# Hamur karistinlarak 10 dakika pisirilir, ocaktan alinir.

# Hamur iliyinca, birinci yumurta Gzerine kirilir, yedirilerek karistirilir, ikinci yumurta da kirilir o da yedirilerek
karigtirilir.

# Hazirlanan hamur krema pompasina ya da tulumba tatlisi pompasina konur.

# Tulumba pompasindan, tavada bulunan soguk siviyaga 3 - 4 cm. uzunlugunda tathlar sikilir, dnce kisik ateste,
tatllar biraz blytylnce de orta ateste sallayarak kizartilir, pembe renk almasi saglanir.

# Tatllar 6nceden hazirlana ilik serbete atilir.

# Ikinci tava tatliy! kizartmak igin yagin sogumasi beklenir. Hamur bitene kadar ayni islem tekrar edilir.

# Tathlar serbetini cekince servis yapillir.

Not: Kizartma yaginin gabuk sogumasi icin, ici soguk su dolu olan bir kaba, tava oturtulabilir.
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