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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SAMBABA

Yarim kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
1 Corba kasigi toz seker
2 Adet yumurta

2 Cay barda@ yogurt

1 Kahve fincani siviyag
Yarim c¢ay kasigi tuz

1 Paket vanilya

5 Su bardagi un

1 Kahve fincani ilik su
Serbeti Igin;

3 Su bardagi su

3 Su bardagi seker
Yarim limonun suyu

# Yogurma kabina, su, maya ve seker konur, karigtirilir.

# Uzerine yumurta, yogurt, 4 bardak un, tuz konur yogrulur.

# Yag eklenir, kalan 1 su bardag! un konur, iyice yogrulur.

# Uzeri kapali 45 - 50 dakika dinlendirilir.

# Dinlenen hamura vanilya eklenir yogrulur.

# 8 adet kiicuk yaglanmis kek kalibina hamurlar pay edilir.

# Hamurlar bu sekilde yarim saat dinlendirilir.

# 200 derece firnda 35 dakika pigirilir.

# Su, seker ve limon suyundan kaynatarak hazirlanmig ilik suruba, kaliptan ¢ikartiimis sicak Sambabalar konur,
ters diiz edilir.

# 2 - 3 saat gerbette duran Sambabalar servis tabagdina alinir.
# Istenirse Uzerine krem gsanti konarak servis yapilir.

Not: Sambabalarin serbeti icine iyi gekmesi icin, bir ka¢ yerinden catalla delinebilir.
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