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HURMACIK

2 Adet yumurta

1 Su bardagi yogurt

Yarim paket eritilmis margarin
Yarim su bardag siviyag
Yarim paket kabartma tozu
5 Su bardagi un

Yarim cay kasigi tuz

1 Su bardagi dévilmuis ceviz
Serbeti Igin;

4 Su bardagi toz seker

4 Su bardagi su

Yarim limonun suyu

# Once 4 su bardadi su ve 4 su bardagi seker kaynatilir, kivama gelince limon suyu eklenir, 5 dakika daha
kaynatilarak serbet hazirlanir, sogumaya birakilir.

# Yogurma kabina 1 tam yumurta, 1 yumurtanin aki, yogurt, yag, eritilmig margarin konur karigtirilir.

# Uzerine tuz, kabartma tozu ve yedirerek un konur, ézlesene kadar yogrulur.

# Elde edilen hamur 15 - 20 dakika dinlendirildikten sonra, yarim ceviz buyikliginde pargalar koparilir.

# Parcalar parmak uglariyla yuvarlak acilir, ortasina dévilmds ceviz konur rulo katlanir.

# Hafif yaglanmis tepsiye hurmaciklar hazirlayip dizilir, Gzerine ayrilan yumurta sarisi strulir.

# 190 derece i1sitilmis firnda 40 dakika pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan 5 dakika kadar sonra serbet gezdirilir.

# 2 - 3 saat sonra servis yapillir.

Not: Serbetli tatlilarin hamuruna tuz atmanin amaci lezzetini ortaya ¢ikartmak igindir.
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