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SUNGER TATLISI

3 Adet yumurta

Yarim kibrit kutusu kadar yas maya
1 Su bardagi ilik sit

1 Su bardag piring unu

2 Su bardagi irmik

1 Adet kesme seker

1 Tutam tuz

Yarim c¢ay bardagi siviyag
Serbeti Igin;

3 Su bardagi toz seker

3 Su bardagi su

1 Corba kasigdi limon suyu

# Ik sUtdn igine yas maya pargalanarak konur, Gzerine kesme seker eklenir karigtirilir.

# Uzerine yumurtalar kirilir, piring unu, irmik, tuz konur, pirtizsiz bir hal alana kadar mikserle ya da ¢irpiciyla
cirpilir.

# Hamur pirtzs0z bir hal alinca siviyag eklenir, iyice karigtirilir.

# Karnisim, karistirma kabinin iginde Gzeri kapatilarak 1 saat bekletilir.

# Kuguk bir firin kabi bolca yaglanir, Gzerine dinlenmis stinger tathisi hamuru dokulGr.

# Bir sure daha dinlenirken, serbet hazirlanir; bunun igin seker ve su kaynatilir, biraz kivam alinca limon suyu
eklenir, ocaktan alinir.

# Dinlenen tath 175 derece dnceden isitilmig firinda 45 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikan sicak tatliya, sogul serbet gezdirilir.

Not: Bu tatliyi revaniden ayiran en 6nemli 6zellik, yas maya ve piring unu kullaniimasidir.
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