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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KUNEFE

250 gr. Tel kadayif

100 gr. Tuzsuz dil peyniri
4 Gorba kagigi tereyag!
Serbeti Igin;

3 Su bardagi toz seker
2,5 Su bardagi su

# Oncelikle serbet hazirlanir. Bunun igin seker ve su biraz kivam alana kadar orta ateste kaynatilir. Sogumaya
birakilir.

# Derin bir kabin igine kadayif alinir, Gzerine eritilmis, sogumus 3 kagsik tereyagdi eklenir.

# Yag ve kadayif iyice karigtirilarak birbirine yedirilir.

# Yagl kadayifin yarisi orta blytklikte yuvarlak bir firin tepsisine konur, esit olarak tepsiye yayilir ve elle Gzerine
iyice bastirilir.

# Bastirlan kadayifin tGzerine ince didiklenmis dil peyniri dlizgiin olarak désenir.

# Peynirin Gzerine de kalan yagli kadayif esit olarak yayilir ve sikica elle bastirilir.

# Uzerine kalan 1 kasik margarin gezdirilir.

# 180 derece firinda 30 - 35 dakika pigirilir.

# Uzerine soguk serbet gezdirilerek, sicak servis yapilir.

Not: Hazirlanan serbete limon suyu konmamasinin nedeni, tatlinin sicak olarak tiketilmesinden dolayidir.
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