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CEVIZLI KADAYIF

500 gr. kadayif

200 gr. margarin

1 Cay bardag st

1 Su bardagi gekilmig ceviz
Serbeti Icin;

4 Su bardagi su

4 Su bardagi seker

Yarim limonun suyu

# Margarin eritilir, sogutulur, sogutulur, Gzerine sit konur.

# Kadayif yayvan bir kabin igine yayilir, sogumus sutlii yagla ezmeden karigtirilir.

# Kadayifin yarisi firin tepsisine bastirilarak yerlestirilir.

# Uzerine ceviz konur.

# Cevizin Uzerine de kalan kadayif yerlestirilip bastirilir.

# 200 derece onceden isitiimig firinda 45 dakika pigirilir.

# Onceden hazirlanmis 4 su bardagi sekere, 4 su bardagi sudan olusan, karisim kaynatilir, ocaktan almadan 5
dakika 6nce limon katilan surup sogutulur.

# Finndan ¢ikan sicak kadayifa soguk serbet gezdirilir.

# En az 2 saat dinlendirilip, servis yapillir.

Not. Yagdda karistirilan sut, pistikten sonra kizarmig kadayifa da gezdirilebilir. O zaman yaga sitl eklemeye
gerek yoktur.
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