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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KADAYIF DOLMASI

500 gr. tel kadayif

250 gr. margarin ya da tereyag!
Yarim su bardagi su

1 Su bardagi dolusu déviilmis ceviz
Serbeti Igin;

3 Su bardagi toz seker

3 Su bardagi su

Yarim limonun suyu

# Yag yanmadan eritilir, biraz soguyunca Uzerine su ilave edilir, ilik bir hal alna kadar bekletilir.

# llyinca kadayifin Gzerine dokulUr kadayif ve yagh su, kadayiflar tel tel kalacak sekilde karigtirilir.

# Bir kaseye bir tutam hazirlanan kadayif konur, biraz bastirilir, Gzerine 1,5 tath kagigi dévilmus ceviz konur.
# Cevizin Gzerine bir tutam daha kadayif konur, iyice karigtirilir.

# I¢i doldurulmus kase firin tepsisine ters gevrilir.

# KadayIf bitene kadar bu igslem yapilir.

# 210 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

# Su ve seker kaynatilir, ocaktan almadan 5 dakika 6nce limon suyu konur.

# Finndan ¢ikan sicak kadayifa, soguk serbet konur.

# Kadayif serbetini ¢ekip soguyunca servis yapllir.

Not: Kadayifa atilan yagd mutlaka sogutulmalidir, sicak konursa kadayiflar birbirine yapisarak, hamur olur.
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