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KOLAY BAKLAVA

3 Adet yumurta

1 Su bardag sit

1 Cay bardagi siviyag

1 Paket margarin ya da tereyagi
6 Su bardagi un

250 gr. ceviz

1 Paket bugday nisastas
Serbeti igin;

4 Su bardagi seker

4 Su bardagi su

Yarim limonun suyu

# Yumurta, sit, sivi yag, un 6zIG bir hamur haline getirilir.

# Hamur ikiye bolUndr, ilk parca 20 esit parcaya bolinUr ve her biri 15 - 20 cm. ¢apinda agllir, her birinin arasina
bol miktarda nisasta serpilir.

# 20 adet, arasi nigastali yufka Ust Uste konur ve beraber tepsi buyUkliginde agllir.

# Tepsiye yerlestirilir ve Gzerine dévilmus ceviz serpilir.

# Hamur diger yarisindan ayrilan 20 pargaya da ayni islem yapilir ve cevizlerin tizerine yerlegtirilir.

# Baklava seklinde kesilir. Uzerine erimis kizgin margarin ya da tereyagi gezdirilir.

# Kizgin firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir.

# Finndan ¢ikan sicak baklavaya; seker, su ve limon suyundan hazirlanmig soguk serbet gezdirilir.

# Baklava bir ka¢ saat dinlendirildikten sonra servis yapllir.

Not: Bu baklavanin yapimi olduk¢a kolaydir, lezzet olarak da bilinen baklavadan farkli degildir.
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