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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

AKSEHIR TATLISI

3 Adet yumurta

3 Corba kasigi un

500 gr. tuzsuz peynir

3 Su bardagindan biraz az irmik
1 Tath kasigi karbonat
Yarim cay kasigi tuz

1 Cay bardagi siviyag
Hindistancevizi rendesi
Serbeti Igin;

4,5 Su bardagi seker

4 Su bardagi su

Yarim limon suyu

# Yumurta, ufalanmig peynir ve siviyag iyice plriiz kalmayacak sekilde yogrulur.

# Uzerine un, karbonat, tuz ve azar azar olmak kosuluyla irmik eklenir.

# Bu sekilde ele yapismayacak bir hamur elde edilir.

# Cevizden biraz biyUk pargalar koparilip elde yuvarlanir, yaglanmis tepsiye dizilir.

# 180 derece firina konur, Uzeri pembelesinceye kadar pisirilir.

# Tath firna verildigi sirada sekerle su kaynatilir, ocaktan almaya yakin limon suyu eklenir.

# Finndan ¢ikan sicak tatliya, sicak serbet gezdirilip, tatli serbeti gekince, tzerine hindistancevizi serpilip servis
yapillir.

Not: Bu tatl dogal olarak peynirin yagini piserken salar, yagini gekmeden pismis sayllmaz.
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