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YOGURT TATLISI

3 Adet yumurta

7 Kahve fincani un

4 Kahve fincani toz seker
1,5 Su bardagi yogurt

1 Kahve fincani sivi yag
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu
Yarim cay kasigi tuz
Serbeti Igin;

3,5 Su bardagi toz seker
4 Su bardagi su

Yarim limon suyu

# Yumurta ve seker mikserle yaklagik 5 dakika girpilir.

# Uzerine diger malzemeler eklenip plrlzsuz bir karisim elde edilir.

# Yaglanmis firin tepsisine dokaldr.

# 180 derece firinda yaklasik 35 dakika pisgirilir.

# Su ve seker kaynatilir, ocaktan indirmeden 5 dakika énce limon suyu eklenir.
# Ik tathya ilik serbet gezdirilir.

# 2 saat dinlendirilir, dilimlenir, hindistancevizi ile sislenir servis yapilir.

Not: Bu tatliya kabartma tozu yerine, yarim limon suyunda eritilmis 2 ¢ay kasigi karbonat konabilir.
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