250 gr. tuzsuz peynir

2 Su bardagi un

1 Kahve fincani sivi yag

1 Limon kabugu rendesi

2 Adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu
Serbeti Igin;

4 Su bardagi Seker

4,5 Su bardagi su

1 Limon suyu

# Yumurta, peynir rendesi 6ncelikle piriizsiiz hal alana kadar karigtirilir.

# Uzerine sivi yag, un, limon kabugu rendesi ve kabartma tozu eklenerek yogrulur.

# Hamurdan, findiktan biraz blyuk pargalar kopartilir.

# Yaglanmig tepsiye dizilir.

# 180 derece firinda yaklasik 35 dakika pisgirilir.

# Tath sogurken serbet hazirlanir. Bunun igin seker ve su bir sire kaynatilir, limon suyu eklendikten sonra 5
dakika daha kaynatilir, ocaktan alinir.

# Sogumus tathlarin Gzerine serbet ¢ok sicak olarak gezdirilir.

# Tath 2 - 3 saat dinlendirilip servis yapilir.

Not: Bu tatl icin peynirin, cok 6zel olmasi gerekmez. Peynir ¢ok tuzlu ise pargalara bélinerek bir aksam
6nceden bol suda islatilir.
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