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PRATIK DILBER DUDAGI

Yarim paket eritilmis tereyadi ya da margarin
1 Yumurta

1/4 Su bardagi sivi yag

Yarim su bardag stt

1 Cay kasigi karbonat.

Yarim ¢ay kasig tuz.
Alabildigi kadar un

1 Su bardagi dévilmus ceviz.
Serbeti Igin;

2 Su bardagi seker

2,5 Su bardagi un

1/4 Limon suyu

# Tereya@ kizdiriimadan eritilir.

# limig yagin Uzerine sit, sivi yag, yumurta, tuz, azar azar un, karbonat ve dévilmus ceviz eklenir, 6zlesene
kadar yogrulur.

# Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar alinir.

# Diiz bir zemin Uzerinde parmak uglari yardimiyla agilir.

# Ikiye katlanir, kat yerine elin kenariyla bastirilir.

# BOtUn hamur bu sekilde bitirildikten sonra, yaglanmis firin tepsisine dizilir.

# 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

# Finndan ¢ikan sicak dilber dudagina, soguk serbet gezdirilir.

Not: Hamura ceviz biraz yogrulduktan sonra eklenmesi, hamurun renginin kararmamasi i¢in daha uygundur.
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