1 Cay bardagi pudra sekeri
2 Adet yumurta

4 Su bardagi un

Yarim paket margarin

1 Corba kasigi irmik
Yarim ¢ay kasigi tuz

30 Adet ic badem

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

Serbeti igin;

3,5 Su bardagi toz seker
4 Su bardagi su

Yarim limon suyu

# Oda i1sisindaki margarine yumurta ve pudra gsekeri eklenir, margarin piiriizi gidene kadar yogrulur.

# Uzerine irmik, tuz, kabartma tozu, vanilya ve yedirilerek un ilave edilir, bir stire yogrulur.

# Sekerpare hamuru 30 dakika kadar dinlendirilir.

# Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar koparilir ve avug arasinda yuvarlanip, yaglanmis tepsiye dizilir.
# Yaklasik 30 adet sekerpare hazirlanmis olur.

# Her birinin Gzerine dik olarak badem saplanir.

# 175 derece Ilik firina konur 30 -35 dakika pigirilir.

# Finndan ¢ikarilan sekerpareler sogumaya birakilir.

# Su ve seker kaynatilir, biraz koyu kivam alinca limon suyu eklenip 5 dakika sonra ocaktan alinir.

# SoJuyan sekerparelerin lizerine sicak serbet gezdirilir.

Not: Bu tatliya vanilya yerine 1 limon kabugunun rendesi konulabilir.
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