1 Kg seker

8 Corba kasI§! irmik

12 Corba kasigi toz seker
100 Gr. Margarin

1 Paket vanilya

10 Adet p6tibdr biskivi

2 Adet seftali

# Soguk sutln Uzerine, irmik ve toz seker katilir, karigtirilir.

# Orta atesli ocakta karigtirarak pisirilir, kivama gelince margarin katilir, eritilir, ocaktan alinir.

# Hemen vanilya eklenir, karigtirlir.

# Bu arada seftaliler soyulur,findik blyUkligunde dogranir, Gzerine robotta un haline getirilmis biskuviler konur
ve iyice karigtirilir.

# Hazirlanan irmikli muhallebinin yarisi kenarli orta blyUGklUkte bir tepsiye yayilir.

# Uzerine geftalili karisim yayilir.

# Kalan irmikli muhallebi de geftalili karigimin tGzerine yayilir.

# Uzeri dizlestirilir, buzdolabinda 1 gece dinlendirilir.

# Ertesi glnu dilimlenerek servis tabagina alinir, Uizeri cevizle suslenir.

Not: Bu tath seftali yerine armut ya da taze kayisi ile de hazirlanabilir.
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