1 Kg. sut

1 Su bardag toz seker

2 Corba kasi§i nisasta

3 Corba kasi§! piring unu

8 adet kuru kayisi

1 Cay bardagi kuru (iziim

Yarim ¢ay bardagi badem

Yarim ¢ay bardagi hindistancevizi
1 Paket vanilya

# Pisirme tenceresine soguk sut konur, Uzerine seker, nisasta piring unu konur, bir ¢irpiciyla iyice karigtirilir.
# Orta ategli ocaga tencere konur, sirekli karigtirarak pisirmeye devam edilir.

# Muhallebi yarim kivam alinca, Uizerine yikanmig, stizlilmis kuru Gzim, dogranmig kuru kayisi, i¢ kabugu
soyulmus, iri ddvilmis badem, ceviz ve hindistancevizi eklenir.

# Kanstirarak muhallebi kivamina gelince ocaktan alinir, izerine vanilya katilir, karistirilir.

# Kaselere pay edilir.

# Buzdolabinin alt rafinda 1 - 2 saat sogutulur, Gzerine tar¢in serpilerek servis yapilir.

Not: Bademin i¢ kabuklarini gikarmak icin, bademleri kaynar suda 2 - 3 dakika bekletmek yeterlidir.
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